
Les Cerniers
LA BRASSERIE

SERVICE EN POD & CHALET 

Tous  nos  pr ix  sont  en  f rancs  su isses ,  TVA 8 .1% inc luse .
La  p lupar t  de  nos  p la ts  peuvent  ê t re  é laborés  sans  g lu ten  & sans  lac tose .  N ’hés i tez  pas  à  poser  la

ques t ion  à  no t re  serv ice  de  sa l le  pour  vous  sa t i s fa i re  concernant  vos  in to lé rances  ou  a l le rg ies .

CHERS HÔTES

Le Chef  Karo l  Lubczynsk i  vous
sa lue  cha leureusement  e t  vous
souha i te  un  exce l len t  appét i t .

LA GAZETTE GOURMANDE WHITEPOD

Nous  l i v rons  les  pan ie rs  repas  d i rec tement  dans  vo t re
Pod  ou  Cha le t  l e  so i r .

Livra isons  entre  19h00 et  19h30

Fra is  de  l ivra ison CHF 25. -
Commande avant  18h  par  té léphone :  +41  24  471 39  39

LES ENTRÉES

LOUP DE MER 16. -

Choux- f leurs  e t  v ina igre  de  f rambo ise ,
crème f ra îche  à  l ’ ane th

FOIE  GRAS DE CANARD 
MAISON

24. -

Poi res  e t  pommes caramél i sées ,  pa in
aux  f ru i t s  secs  gr i l l é

TARTARE DE BOEUF 19. -

Condiments  f ra i s ,  toas ts  c rous t i l l an ts

TARTARE DE BETTERAVES 14. -

Chèvre  f ra i s ,  éc la ts  de  no ise t tes ,  tu i le
f ine  de  pa in

SOUPE DE COURGES AVEC
CRÈME DE CHÂTAIGNES

12. -

Crème légère ,  copeaux  de  Gruyère  &
br in  de  thym f ra is

“Chron ique  du  Marché & Scoop de  la  Cu is ine”

ASSIETTE VALAISANNE 28. -

Charcuter ie  &  f romages  du  Va la is ,
corn ichons  e t  pa in  de  campagne

CÔTÉ JARDIN - LES SALADES
“Feu i l le ton  Ver t  du  Jour”

SALADE VERTE 6. -

Simplement  bonne

SALADE MÊLÉE DE SAISON 7.-

Vina igre t te  du  che f

DEVINETTE 

Devinez-moi

 Je  su is  chaude ,  réconfor tan te ,

par fo is  f i l an te ,

 Je  rends  les  so i rées  en  a l t i tude

p lus  be l les ,

 E t  je  fa i s  d ispara î t re  le  s i lence  à

chaque “mmmh” .

 Qu i  su is - je  ?

La fondue, évidemment.



LA GAZETTE GOURMANDE WHITEPOD

Tous  nos  pr ix  sont  en  f rancs  su isses ,  TVA 8 .1% inc luse .
La  p lupar t  de  nos  p la ts  peuvent  ê t re  é laborés  sans  g lu ten  & sans  lac tose .  N ’hés i tez  pas  à  poser  la

ques t ion  à  no t re  serv ice  de  sa l le  pour  vous  sa t i s fa i re  concernant  vos  in to lé rances  ou  a l le rg ies .

LES PLATS SIGNATURES
“Éd i t ion  Spéc ia le  :  Les  Grands  T i t res  du  Chef”

COQUELET RÔTI  AUX
HERBES DE MONTAGNE

37. -

Sauce pou le t te  e t  pommes de  ter re
grena i l les

BURGER DU CHEF 28. -

Boeuf  Su isse ,  j ambon cru ,  rac le t te
fondue ,  o ignons  rouges ,  corn ichons ,
mayonna ise  au  po iv reRISOTTO CRÉMEUX 

AUX TRUFFES
36. -

Légumes de  sa ison

LA BRASSERIE
Les Cerniers

LES DOUCEURS

TARTE TATIN REVISITÉE 13. -

Crème pra l iné ,  g lace  caramel  au
beurre  sa lé

BABA À L ’ABRICOTINE 13. -
Mousse  mascarpone ,  choco la t
no i r  &  pé ta les  d ’amandes
gr i l l ées

“Chron ique  sucrée”

FILET DE TRUITE DU VALAIS 36. -

Riso t to  au  c i t ron  conf i t  &  légumes rac ines

FILET DE CANETTE FUMÉ 38. -
Grat in  dauph ino is ,  purée  de  but ternut
e t  jus  corsé  au  thym e t  à  l ’o range

SERVICE EN POD & CHALET 

HOROSCOPE  DE LA LIVRAISON
Bél ier  :  Vous  en tendrez  un  léger  coup f rappé à  la  por te… c ’es t  vo t re  repas ,  pas  un

loup .

Taureau :  La l i v ra ison  ar r i ve  p i le  au  moment  où  vous  pens iez  gr ignoter  le  mate las .

Heureusement .

Gémeaux :  Vous  hés i tez  en t re  deux  p la ts  :  l a  so lu t ion  ?  Les  deux .

Lion  :  Vous  fe rez  une  en t rée  t r iomphante… en pe igno i r .
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POD & CHALET SERVICE

WHITEPOD’S GOURMET GAZETTE

We de l i ver  d inner  baskets  d i rec t l y  to  your  Pod or  Cha le t
in  the  even ing .

Del iver ies  between 7 :00  pm and 7 :30  pm

Del ivery  fee:  CHF 25.–
Order  be fore  6 :00  pm by  phone :  +41 24  471 39  39

MOUNTAIN RIDDLE 
Guess  me

 I  am warm,  comfor t ing ,  somet imes

wonder fu l l y  s t r ingy ,

 I  make even ings  in  the  mounta ins

even bet ter ,

 And I  make s i lence  d isappear  w i th

every  “mmmh.”

 Who am I?

DEAR GUESTS,
WELCOME

Chef  Karo l  Lubczynsk i  sends  h is
warmest  gree t ings

 and w ishes  you  a  de l igh t fu l  mea l .

THE STARTERS
“Market  Chron ic le  &  Today ’s  Cu l inary  Scoop”

SEABASS 16. -

Caul i f lower ,  raspberry  v inegar ,  f resh
d i l l  c ream

HOMEMADE DUCK FOIE  GRAS 24. -

Caramel i sed  pear  &  app le ,  toas ted
f ru i t -bread

VALAIS PLATTER 28. -

Charcuter ie  &  cheeses  f rom the  Va la is ,
p ick les ,  rus t ic  bread

BEEF TARTARE 19. -

Fresh  cond iments ,  c r i sp  toas t

BEETROOT TARTARE 14. -

Fresh  goat ’ s  cheese ,  haze lnu t  c rumbs ,
th in  bread tu i le

PUMPKIN SOUP WITH
CHESTNUT CREAM 

12. -

L ight  c ream,  Gruyère  shav ings ,  f resh
thyme

FROM THE GARDEN - SALADS
“Green Co lumn o f  the  Day”

GREEN SALAD 6.-

Simply  good

SEASONAL MIXED SALAD 7.-

Chef ’s  v ina igre t te

Fondue, of course.

A l l  p r ices  are  in  Swiss  f rancs ,  VAT 8 .1% inc luded .
 Most  d ishes  can  be  prepared g lu ten- f ree  or  lac tose- f ree .

 P lease  ask  our  serv ice  team for  any  d ie tary  concerns .
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DELIVERY HOROSCOPE  
Aries :  You ’ l l  hear  a  gent le  knock  on  the  door… i t ’ s  your  d inner ,  no t  a  wo l f .

Taurus:  Your  de l i very  a r r i ves  jus t  as  you  were  cons ider ing  n ibb l ing  on  the  mat t ress .

Lucky  t im ing .

Gemini :  You ’ re  to rn  be tween two d ishes .  The  so lu t ion?  Both .

Leo:  You  w i l l  make a  t r iumphant  en t rance… in  your  ba throbe .

SIGNATURE DISHES
”The Chef ’s  Head l ines”

SMOKED DUCK FILLET 38. -
Dauph ino ise  pota toes ,  bu t te rnut  purée ,
and a  re f ined  thyme–orange jus

VALAIS TROUT FILLET 36. -

Preserved lemon r i so t to  w i th  roo t  vegetab les

CREAMY TRUFFLE RISOTTO 36. -
Seasona l  vegetab les

ROAST SPRING CHICKEN 37. -

Mounta in -herb  but ter ,  g rena i l le
pota toes

THE CHEF’S  BURGER 28. -

Swiss  beef ,  cured  ham,  me l ted
rac le t te ,  red  on ions ,  p ick les ,  pepper
mayo

SWEET ENDINGS
“The Desser t  Co lumn”

REVISITED TARTE TATIN 13. -

Pra l iné  cream,  caramel -sa l ted  ice
cream

APRICOT BRANDY BABA 13. -

Mascarpone mousse ,  dark
choco la te ,  toas ted  a lmonds

Al l  p r ices  are  in  Swiss  f rancs ,  VAT 8 .1% inc luded .
 Most  d ishes  can  be  prepared g lu ten- f ree  or  lac tose- f ree .

 P lease  ask  our  serv ice  team for  any  d ie tary  concerns .

WHITEPOD’S GOURMET GAZETTE
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POD & CHALET SERVICE

Wir  l ie fe rn  d ie  D innerkörbe  am Abend d i rek t  in  Ih ren
Pod oder  Ih r  Cha le t .

Lieferungen zwischen 19:00  und 19:30  Uhr
L iefergebühr :  CHF 25.–

Beste l lung  b is  18 :00  Uhr  per  Te le fon :  +41  24  471 39  39

BERG-RÄTSEL
Erratet  mich

 I ch  b in  warm,  t rös t l i ch  und

manchmal  her r l i ch  Fäden z iehend ,

 Ich  verschöne jeden Abend in  den

Bergen ,

 Und ich  ver t re ibe  d ie  S t i l l e  mi t

jedem „mmmh“.

 Wer  b in  ich?

Natürlich, die Fondue.

DIE GOURMET GAZETTE

LIEBE GÄSTE,  HERZLICH
WILLKOMMEN

Chef  Karo l  Lubczynsk i  g rüßt  S ie
herz l i ch  und wünscht  Ihnen e inen

ausgeze ichneten  Appet i t .

DIE VORSPEISEN
„Mark tchron ik  &  Küchengef lüs ter“

WOLFSBARSCH 16. -

Blumenkoh l ,  H imbeeress ig ,  D i l l rahm

HAUSGEMACHTE ENTENLEBER 24. -

Karamel l i s ie r te  Äpfe l  &  B i rnen ,
Früchtebro t

WALLISER PLATTE 28. -

Charcuter ie  &  Käse  aus  dem Wal l i s ,
Ess iggurken ,  Landbro t

RINDSTATAR 19. -

Fr ische  Würzzu ta ten ,  knuspr ige  Toas ts

ROTE-BETE-TATAR 14. -

Ziegenf r i schkäse ,  Hase lnüsse ,
Bro t tu i l l e

KÜRBISSUPPE MIT
MARRONENSCHAUM

12.-

Le ich ter  Rahm,  Gruyère-Späne ,
f r i scher  Thymian

AUS DEM GARTEN - SALATE
„Grüne Ko lumne des  Tages“

GRÜNER SALAT 6. -

Ein fach  gut

SAISONSALAT 7. -

Hausv ina igre t te

Al le  Pre ise  in  Schweizer  Franken ,  ink l .  8 .1% MwSt .
 V ie le  Ger ich te  können g lu ten-  oder  lak tose f re i  zubere i te t  werden .

 Unser  Serv ice team h i l f t  Ihnen gerne  be i  Unver t räg l ichke i ten .
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LIEFER-HOROSKOP 
Widder :  E in  le i ses  K lop fen  an  der  Tür… ke ine  Sorge ,  es  i s t  Ih r  Essen ,  ke in  Wol f .

St ier :  D ie  L ie ferung t r i f f t  genau dann e in ,  a l s  S ie  be inahe d ie  Mat ra tze  angeknabber t

hä t ten .  Zum Glück .

Zwi l l inge:  S ie  schwanken zwischen zwe i  Ger ich ten .  D ie  Lösung? Be ide .

Löwe:  Ih r  großer  Auf t r i t t  ge l ing t… im Bademante l .

SÜSSE ABSCHLÜSSE
„D ie  Desser tko lumne“

13. - 13 . -

DIE GOURMET GAZETTE

Al le  Pre ise  in  Schweizer  Franken ,  ink l .  8 .1% MwSt .
 V ie le  Ger ich te  können g lu ten-  oder  lak tose f re i  zubere i te t  werden .

 Unser  Serv ice team h i l f t  Ihnen gerne  be i  Unver t räg l ichke i ten .

POD & CHALET SERVICE

SIGNATURGERICHTE
„Sonderausgabe ,  D ie  Sch lagze i len  des  Küchenchefs“

SANFT GERÄUCHERTE
ENTENBRUST

38. -

Kar to f fe lgra t in  Dauph ino is ,  But ternut -
Püree  und krä f t iger  Thymian-Orangen-Jus

WALLISER FORELLENFILET 36. -

Riso t to  mi t  kon f ie r te r  Z i t rone  &
Wurze lgemüse

CREMIGES TRÜFFELRISOTTO 36. -

Saisongemüse

BERGKRÄUTER-HÄHNCHEN
VOM GRILL

37. -

Pou le t te -Sauce ,  Kar to f fe ln

DER CHEF-BURGER 28. -

Schweizer  R ind ,  Rohsch inken ,
geschmolzener  Rac le t te ,  ro te
Zwiebe ln ,  Ess iggurken ,  P fe f fe rmayo

NEU INTERPRETIERTE
TARTE TATIN

Pra l inécreme,  Sa lzkaramel l -G lace

ABRICOTINE-BABA

Mascarponecreme,  dunk le
Schoko lade ,  gerös te te  Mande ln


